
D
es

 m
o

d
if

ic
at

io
n

s 
p

eu
ve

n
t 

êt
re

 a
p

p
o

rt
ée

s 
en

 f
o

n
ct

io
n

 d
es

 li
vr

ai
so

n
 e

tc
..

D
es

 m
od

if
ic

at
io

ns
 p

eu
ve

nt
 ê

tr
e 

ap
po

rt
ée

s 
en

 f
on

ct
io

n 
de

s 
liv

ra
is

on
 e

tc
..

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

1
Carottes râpées

Raviolis
Kiri

Mousse au chocolat

2
Concombre à la

crème
Boulettes de bœuf 

Petits pois
Petits suisses sucrés

Fruit

4
Salade de riz maïs
Croq’ végétal au

fromage
Haricots verts

Edam
Fruits au sirop

5
Tomates vinaigrettes

Filet de poisson
Pomme vapeur

Saint-Morêt
Fruit

8
Rillettes de thon

Nugget’s de poulet
Brocoli
Gouda

Fruit

9
Saucisson à l’ail
Sauté d’agneau

Pates
Produit laitier

Fruit

11
Salade verte croûtons
Pané de blé emmental

épinards
Blé

Tartare
Moelleux au chocolat

12
Céleri rémoulade

Poisson pané
Épinards à la crème

Saint Paulin
Fruit

15
Betteraves

Poulet
Frites

Fromage blanc sucré
Fruit

16
Friand à la viande

Sauté de bœuf 
Haricots beurre

Tomme noire
Fruit

18
Taboulé

Lasagnes de légumes
Chavroux

Fruit

19
Carottes râpées
Filet de poisson

Riz
Cantal

Fruit

22
Salade de pâtes

Escalope de poulet
Choux fleurs sauce

blanche
Emmental

Fruit

23
Tomates

vinaigrettes
Sauté de veau

Flageolets
Samos

Liégeois

25
Salade de macédoine

Bolognaise végétal
Pâtes

Petit louis
Choux à la crème

26
Pâté de campagne

Filet de poisson
Jardinière 4 légumes

Vache qui rit
Compote

29
Lentilles vinaigrettes

Crépinettes de
volaille

Riz
Kiri

Fruit

30
Sardine à la tomate
Boulettes de bœuf 

Petit pois
Edam

Crème dessert

2
Carottes râpées
Nugget’s de blé

Ratatouille
Petit suisse aromatisé

Fruit

3
Concombre à la crème

Filet de poisson
Pates

Saint Paulin
Fruit
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